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Offroad Kitchen, 
la innovadora y 

vanguardista cocina de 
exterior de Gamadecor

Pensada para los espacios al aire libre, sus car-
casas están fabricadas por paneles de aluminio 
y el revestimiento exterior puede realizarse con 
superficies cerámicas o con Krion®, ocultando 
los electrodomésticos. De esta forma, el material 
presenta una resistencia y durabilidad capaz de 
soportar los contrastes fuertes de temperatura, 
la lluvia, el calor o el frío.

Disfrutar de una comida familiar o una barbacoa con 
amigos. Estos planes se pueden realizar en el jardín, un 
espacio revalorizado gracias a la introducción de coci-
nas de exterior, entre las que destaca Offroad Kitchen.

Cada vez, las terrazas y las zonas exteriores tienen un mayor 
protagonismo. Se abre la casa, se amplían las funciones de estos 
espacios y se reinterpreta su estructura, adaptándola para dis-
frutar de ella el mayor tiempo posible durante el año. Una de las 
principales propuestas y apuestas para la reinterpretación de las 
terrazas es la incorporación de cocinas exteriores.
La integración de una cocina en exteriores tiene numerosas ven-
tajas, entre las que destacan: la funcionalidad y la comodidad 
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(ahorra hacer viajes para tras-
ladar fuera el menaje, la vaji-
lla o la comida), la extensión 
del espacio vital de la casa 
(se aprovecha el espacio al 
aire libre para hacer encuen-
tros familiares, celebraciones, 
fiestas), la eliminación de olo-
res en el espacio interior y el 
incremento del valor de la vi-
vienda.

Las cocinas exteriores, 
una gran elección
Un diseño de carácter sos-
tenible cuyas carcasas están 
fabricadas por paneles de 
aluminio. Por su parte, el re-
vestimiento exterior puede 
realizarse con superficies ce-
rámicas o con Krion®, ocultan-
do los electrodomésticos. De 
esta forma, el material pre-
senta una resistencia y dura-
bilidad capaz de soportar los 
contrastes fuertes de temperatura, la lluvia, el 
calor o el frío.
Respecto a su carácter innovador y vanguar-
dista, la cocina de exterior de Gamadecor tiene 
una encimera totalmente despejada -y sin obs-
táculos- que le aporta una mayor zona de tra-
bajo. Una propuesta que le valió a la firma de 
Porcelanosa Grupo a alzarse el galardón Good 
Design Awards en su 72 edición.

Cocinar al aire libre con las máximas 
prestaciones
Para la fabricación de Offroad Kitchen se utili-
zan materiales tan resistentes como la cerámi-
ca de Porcelanosa, las superficies porcelánicas 
de XTONE o el solid surface Krion® para conse-
guir ese estilo sobrio y escultórico. Estas son 
solo dos de las múltiples opciones que plantea 
la firma para la cocina de exterior, cuya inno-
vación en términos de diseño y calidad le han 
llevado a ser líder nacional en fabricación de 
cocinas.
Una de las principales ventajas que ofrece 
Offroad Kitchen respecto a otros modelos es la 
amplia capacidad de almacenaje que tienen sus 
armarios y cajones extensibles, donde se inte-
gran sus componentes electrónicos. También la 
versatilidad de sus piezas, lo que permite usar 
la encimera para cocinar, pero también como 
mesa de comedor o apoyo. La nueva genera-
ción de cocinas para exteriores ya está aquí. 

 Gamadecor mejora su cocina Smart Kitchen con 
electrificación inductiva
Cocinar mientras se usan electrodomésticos inalámbricos en la misma en-
cimera es posible con Smart Kitchen de Gamadecor, una cocina inteligente 
que permite modular las zonas de trabajo, convertir la encimera en una 
placa de cocción o electrificar electrodomésticos. Este último avance se 
produce gracias al sistema de inducción dual -oculto bajo la superficie-, 
permitiendo extender la zona de trabajo.

Smart Kitchen permite utilizar la encimera como una placa de inducción 
o como punto de energía para electrificar aquellos electrodomésticos 
que comparten dicha tecnología. Con este mecanismo, Gamadecor me-
jora la seguridad en la cocina y 
materializa la innovación y la 
tecnología que lleva años de-
fendiendo. Entre las principa-
les ventajas que presenta esta 
mejorada Smart Kitchen fren-
te a otros tipos de cocina más 
convencionales, se encuentra el 
ahorro energético (solo se activa 
la placa que se usa) y la fácil lim-
pieza de su encimera (tanto las 
de piedra natural como las di-
señadas con XTONE carecen de 
juntas de separación), que al no 
tener los fogones visibles ni las 
áreas separadas se concibe como 
una sola pieza. 


